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L es roses
parfumeées

Qui n'a pas le réflexe,
en se trouvant devant une rose
en bouton ou épanouie, de s'y pencher
en espérant qu'elle ajoute a sa parure,
le charme d'étre agréablement odorante?



Pyramides des parfums

Coeur

Fond

Téte : c'estl'esprit du parfum composé des notes fugaces quis'évaporent en

premier.
Elle est constituée de 2 familles olfactives:

Agrumes : citron, mandarine, bergamote
Aromates : anis, citronnelle, lavande

Coeur : c'est la personnalité du parfum.
Il apparait ensuite composé de familles olfactives moins volatiles:

Fleuries :rose, lilas, jasmin

Vertes: lierre, feuille, gazon
Fruitées:framboise, poire, péche
Epicées:girofle, cannelle, muscade

Fond : c'est le sillage du parfum.
Il regroupe 2 familles dont les notes sont les plus tenaces :

Boisées: patchouli, cedre, mousse
Balsamiques :vanille, héliotrope, féeve tonka

Certains parfums de roses se révelent presque entétants, d'autres sont
pleins de subtilité et d'élégance.



Le parfum est généralement concentré dans les cellules de glandes situées a la
surface des pétales. Sans doute pour cette raison, ce sont les roses aux formes les

plus pleines et aux pétalesles plus nombreux quisontsouvent les plus parfumées.
Dans la nature, le parfum des petites roses sauvages n'a pour but que d'attirer les

insectes quivontles polliniser.

Mais pour ces fleurs opulentes, c'est le long travail des rosiéristes obtenteurs tel que
Guillot, Austin... qui a conduit a renforcer la concentration de ces senteurs et a
sélectionner lesvariétés quiles expriment le mieux.

Le meilleur moment pour sentir les roses est le matin de bonne heure, avant qu'elles
n'aientrecu trop de soleil et qu'elles ne se soient trop ouvertes. Encore refermés, les
pétales piegent les odeurs. Dés qu'ils seront touchés par les premiers rayons du
soleil, ilsvont s'ouvrir et libérer leurs effluves qui s'estomperont peu a peu au fur et
a mesure que la fleur s'épanouit. Le soir, la fraicheur et I'humidité revenues
redonnent leur richesse aux parfums. C'est en juin et juillet que les roses sont les plus
parfumées.

Pour sentir une rose, il ne faut pas approcher le nez trop prés de la fleur, laisser un
peu d'air circuler et apporter les molécules odorantes des pétales jusqu'aux cellules
sensitives des narines.

Sachez prendre le temps, au dela de la premiére impression apportée par la note de
téte, des notes plus lourdes de coeur et de fond se laissent percevoir, plus riches et
plus nuancées.

Une rose se sent comme un vin, une premiéere inspiration permet de déceler les
notes les plus volatiles et les plus franches. Une seconde inspiration en remuant
|égérement la fleur fait découvrir les notes les plustenaces et les plus profondes.

Le parfum des roses, son intensité et ses particularités sont un caractere génétique
de la variété. Mais ils dépendent aussi de nombreux facteurs : I'ensoleillement, la
température, le degré '"humidité, I'heure de la journée, le stade d'épanouissement
de la fleur sont autant d'éléments qui influencent ce parfum. Sans compter que

notre odorat est trés subjectif et plus ou moinssensible.
Mais ce sens, comme les autres, peut étre éduqué et affiné.
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Larécolte est souhaitable t6tle matin, juste apres
la dissipation de larosée et avant que larose n'ait

recue trop desoleil.
C'est a ce moment que les pétales possedent une

teneur en huile des plus élevée. Aprés avoir
récolté les pétales, éliminer la partie blanche a la
base du pétale (couper environ 5 mm) a cause de son
goutamer.

Vous pouvez dorénavant les employer pour différentes
utilisations que ce soit culinaire (sirops, confitures,
tisanes, liqueurs) médicinale (vinaigre de toilette, eau
de toilette, huiles) ou pots pourris.

Ce ne sont que les roses non traitées
qui peuvent étre consommeées.
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Nos professionnels restent également
a votre disposition pour tout conseil et

N ‘ pour tout renseignement.
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